Giovedi 20 aprile
PIANTE SPONTANEE D’ITALIA

Venerdi 21 aprile
AGRUMI D’ITALIA

SESSIONE MATTUTINA

10.30 - Apertura della giornata

10.45 - Piante del mediterraneo

tra ricerca e coltivazione: dialogo tra
Gérard Weiner, Pépiniére Botanique
de Vaugines e Susanna Magistretti,
vivaio Cascina Bollate

11.15 - | muschi italiani
Mario Mariani - Vivaio Central Park

11.45 - Piante spontanee nei giardini storici
MariaCristina Cesana - Curatrice di giardini

SESSIONE POMERIDIANA

15.00 - Le piante vagabonde
Antonio Perazzi - Architetto p

15.30 - Apiacee: le ombrellifere

per i nostri giardini

Filippo Alossa - Vivaio Millefoglie

15.50 - Orchidee spontanee i

SESSIONE MATTUTINA

10.30 - Apertura della giornata

aesaggista

10.45 - Le coltivazioni tipiche:

dal bergamotto calabrese al chinotto ligure
Filippo Pizzoni - Orticola di Lombardia
Margherita Lombardi - Giornalista botanica,
Editor di Italian Botanical Heritage

n ltalia e Italian Botanical Trips

Maria Grazia De Simoni - G.I.R.O.S.

16.10 - La paura delle buddleje
Kety Cialdi e Alberta Ballati - Pollici Rosa

16.20 - Il nostro rapporto con

Sara Tamanini - Comune di Trento

16.40 - Le spontanee a tavola
Eleonora Matarrese - Pikniq

11.20 - Aranci e limoni sul Lago di Como:

la serra di Villa Pizzo
Marco Sala - Villa Pizzo

11.40 - ll chinotto di Savona
Giacomo Parodi - Presidente Associazione
del Chinotto di Savona

il selvatico

Claudio Porchia - Scrittore e giornalista

ORTICOLA DI LOMBARDIA"

Associazione senza fine di lucro

SESSIONE POMERIDIANA

15.00 - La collezione medicea
nelle tele di Bartolomeo Bimbi
llaria Della Monica - Villa | Tatti
Harvard University

15.30 - Gli agrumi nel Mediterraneo,
breve storia di una passione
Giuseppe Barbera - Universita di Palermo

16.20 - L’ Arancia Rossa di Sicilia
Gianluca Ferlito - Presidente del Consorzio
di Tutela Arancia Rossa di Sicilia IGP

16.50 - Profumi e sapori d’agrumi:
a scuola di cucina
Claudia Fraschini - Cookin’ Factory





